
Geachte  Gast ,

Welkom b i j  BRU17 ,  ge legen  aan  de  v i s se r shaven  in  B ru in i s se .  B i j  ons  kunt  u  gen ie ten
van  een  ru im asso r t iment  v i s - ,  schaa l - ,  en  sche lpd ie ren  afkomst ig  u i t  de
Ooste r sche lde ,  Greve l ingen ,  Waddenzee en  Noordzee .  U i t  de  v r i je  natuu r  a fkomst ig
van  duurzame v i s se r i j  en  u i te r s t  ve r s  aangevoerd  in  B ru in i s se ,  S te l lendam,  Yerseke ,
e tc .  Onze  keuken  i s  geopend vanaf  1 1 :30 .  To t  20 :00  kunnen  onze  gas ten  b innen lopen
om te  gen ie ten  van  onze  gerechten .  Daar  w i j  enke l  werken  met  ve r se  p roducten  en
meegaan met  de  se izoenen  v ragen  w i j  begr ip  voor  het  fe i t  dat  het  kan  voorkomen
dat  v i s soor ten  n ie t  voor rad ig  z i j n .

Heeft  u  vragen over  a l lergenen?  Vraag het  gerust  aan ons  personeel



l u n c h  
tot 17:00

G e r o o k t e  w i l d e  p a l i n g  

G a r n a l e n  k r o k e t t e n

Ciabat ta

g e b a k k e n  v i s

H a r i n g

|  1 6 .50

g e r o o k t e  z a l m

H o l l a n d s e  g a r n a l e n
Gepeld  in  S te l lendam Ciabat ta

K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w
Met  een  k le ine  sa lade  en  een  hu i sgemaakte
saus  naar  keuze   

C a l a m a r e s
Met  een  k le ine  sa lade  en  een  hu i sgemaakte
saus  naar  keuze  

|  18 .50

|  15 .50

|  17 .50

|  13 .25

|  10 .95

P a i n  d e  m e r
 Pa in  de  Mer  i s  een  un iek  natuu rdesembrood ,

bere id  met  gezu i ve rd  Ooste r sche ldezeewater .
D i t  b rood i s  a fkomst ig  van  de  B ruse  bakker i j

Spe l t  Bakkers .  

 V i s m e n u ' s
K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w
Met  f r ie t ,  sa lade ,  mayona i se  en
hu i sgemaakte   remou lade saus  

C a l a m a r e s

|  1 9 .50

|  17 .50

Met  f r ie t ,  sa lade ,  mayona i se  en
hu i sgemaakte  knof looksaus

De a l le rgenenkaar t  v indt  u  achte r in  de  menukaar t  

|  3 .95

C i a b a t t a  /  p a i n  d e  m e r

Ambachte l i j k  gemaakt  van  Ste l lendamse
garn len .  2s t

zacht  punt je

Ciabat ta



V o o r g e r e ch t en

S c h e e r m e s s e n   

F r u i t s  d e  m e r  B R U 1 7  

tomaat jes ,  knof look ,  kapper t jes ,  o l i j ven  en
wi t te  w i jn  

S c h e l p e n  v a n  d i c h t b i j  
Al  onze  sche lpd ie ren  z i j n  a fkomst ig  u i t  de

reg iona le  wateren  en  worden  bewaard  in  onze
e igen  oes te rput  gevu ld  met  gezu i ve rd  en  gekoe ld

Ooste r sche ldewater .  Ko r tom a l t i jd  topvers . . .  

T a p i j t s c h e l p e n   

G e g r a t i n e e r d e  o e s t e r s

I e r s e  u m a m i  o e s t e r   

O e s t e r  p l a t e a u

knof look  no i l l y  p rat ,  tomaat ,  room,  lau r ie r  en
groene  k ru iden  

V i s s o e p  B R U 1 7  

H o l l a n d s e  G a r n a l e n   

P a i n  d e  m e r   

4 Zeeuwse  c reuses ,  4  Zeeuwse  c reuses
gegrat ineerd  met  een  specer i jen
k ru idenmelange en  een  warme bere id ing
tap i j t sche lpen  en  scheermessen

Hu i sgemaakt

Coackta i l  van  in  S te l lendam gepe lde  
Ho l landse  garna len

Zeeuws  b rood met  hu i sgemaakte  bas i l i cum
o l ie ,  zeeuwsch  zout  en  roomboter

ve r s  opengestoken  met  c i t roen

Met  kaas  en  een  specer i jenme lange van
ku rkuma,  papr i kapoeder  en  ke r r ie

Een  p roever i j  van  3  Zeeuwse  p la t te  oes te r s ,  
3  Zeeuwse  c reuses  en  3  gegrat ineerde
creuses  

|  1 6 .50

|  16 .50

|  55 .50

|  15 .50

|  17 .50

|   7 .50

C a l a m a r e s |  10 .95

Met  hu i sgemaakte  knof looksaus

3  s t .  10 .50  |  6  s t .2 1 .00  |  12  s t .40 .50

3  s t .  12 .60   |   6  s t .  25 .20   |   12  s t .  44 .50

De a l le rgenenkaar t  v indt  u  achte r in  de  menukaar t  

|  34 ,50

G e g r a t i n e e r d e  o e s t e r s
m e t  c h i l i  b o t e r

Oeste r  gegrat ineerd  met  hu i sgemaakte  ch i l l i
bote r
3  s t .  12 .60   |   6  s t .  25 .20   |   12  s t .  44 ,50

Z e e u w s e  p l a t t e  o e s t e r
ve rs  opengestoken  met  c i t roen

3  s t .  1 1 .25  |  6  s t .22.50  |  12  s t .  44 .00



Hoo f d g e r e ch t en

De a l le rgenenkaar t  v indt  u  achte r in  de  menukaar t  

Hoofdgerechten  worden  s tandaard  geserveerd  met
f r ie t ,  sa lade ,  mayona i se  en  hu i sgemaakte

remou ladesaus  

Ex t ra  bes te l l i ng  b i jgerecht :  
F r ie t  met  mayona i se  4 .50   
Hu i sgemaakte  sa lade  4 .00
 B rood pa in  de  mêr  3 .00   

T a r b o t   

D e l t a  m e n u  
Dr ie  ve r sch i l l ende  f i le t s  van
Noordzeev i s  

K A B E L J A U W H A A S

He le  g r ie t  gebakken  gewicht  
tussen  de  550 -  800  g

G e b a k k e n  p a l i n g  

|  5 .50  per  100  g ram

G R I E T |  5 .50  per  100  g ram

|  29 .50

|  25 .50

|  28 .50

b u i t e n  d e  k a a r t
Wi j  bewegen mee met  de  se izoenen  en  z i j n

afhanke l i j k  van  de  aanvoer  van  de  v i s se r sv loot .  
Daarom hebben  w i j  vaak  suggest ies  bu i ten  de

regu l ie re  kaar t

Haas  van  de  kabe l jauw op de  hu id  gebakken  

S a f f r a a n  r i s o t t o  m e t
d a g v e r s e  N o o r d z e e  v i s |  26 .50

Met  bospaddestoe len ,  tomaat jes ,  ruco la
en  gebakken  f i le t  van  Noordzeev i s

P a s t a  B R U  1 7
Verse  pas ta  met  tomaat jes ,  knof look  rode
peper ,  ruco la  en  ve r se  sche lpen  u i t  de
reg io

|  23 .50

R i s o t t o  ( v e g e t a r i s c h )

p a s t a  ( v e g e t a r i s c h )
Met  tomaat jes ,  knof look ,  rode  peper ,
kapper t jes ,  ruco la  zeek raa l  en  o l i j ven

|  2 1 .50

|  2 1 .50

Met  bospaddestoe len  en  ruco la   

He le  ta rbot  gebakken  gewicht
tussen  de  550 -  800  g

Gebakken  Ie r se  w i lde  pa l ing

Z e e u w s e  K r e e f t  B R U 1 7
gewokt  met  o .a . ve r se  gember ,  c i t roengras ,  rode
peper ,  knof look ,  w i t te  w i jn ,  ko r iander  en  l imoen
Wordt  geserveerd  met  hu i sgemaakte  mayona i se ,
sa lade  en  f r ie t

Z e e u w s e  K r e e f t  g e k o o k t
gekookt  i n  cour t -bou i l lon .  Wordt  geserveerd
met  hu i sgemaakte  mayona i se ,  sa lade  en
f r ie t

|  dagpr i j s

|  dagpr i j s

De  Zeeuwse  k reef t  van  BRU17  wordt  vanaf  e ind  maar t
to t  15  ju l i  ge leverd  door  de  B ruse

v i s se r i jbedr i j ven  f i rma Roth  &  Zn  en  Mu l le r  &  Zn .  Z i j
v i s sen  met  de  BRU 8 1  en  BRU 20.  Hun  v i sgeb ied

bes laat  de  gehe le  Ooste r sche lde  en  Greve l ingen .  I n
de  p rak t i j k  betekent  het . . .  ’ s  ochtends  gevangen  

’ s  m iddags  in  de  BRU17 .



C r è m e  B r û l é e

d a m e  b l a n c h e
 
D e s s e r t  c h e f  

K i n d e r d e s s e r t

|  9 .50

|  9 .50

|  10 .95

|  5 .50

K i n d e r g e r e c h t e n

H u i s g e m a a k t e  d e s s e r t s

K a b e l j a u w h a a s  g e b a k k e n  

K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w

C a l a m a r e s |  9 .50

|  9 .95

|  14 .50

De a l le rgenenkaar t  v indt  u  achte r in  de  menukaar t  


