
Geachte  Gast ,

Welkom b i j  BRU17 ,  ge legen  aan  de  v i s se r shaven  in  B ru in i s se .  B i j  ons  kunt  u  gen ie ten
van  een  ru im asso r t iment  v i s - ,  schaa l - ,  en  sche lpd ie ren  afkomst ig  u i t  de
Ooste r sche lde ,  Greve l ingen ,  Waddenzee en  Noordzee .  U i t  de  v r i je  natuu r  a fkomst ig
van  duurzame v i s se r i j  en  u i te r s t  ve r s  aangevoerd  in  B ru in i s se ,  S te l lendam,  Yerseke ,
e tc .  Onze  keuken  i s  geopend vanaf  1 1 :30 .  To t  20 :00  kunnen  onze  gas ten  b innen lopen
om te  gen ie ten  van  onze  gerechten .  Daar  w i j  enke l  werken  met  ve r se  p roducten  en
meegaan met  de  se izoenen  v ragen  w i j  begr ip  voor  het  fe i t  dat  het  kan  voorkomen
dat  v i s soor ten  n ie t  voor rad ig  z i j n .

Heeft  u  vragen over  a l lergenen?  Vraag het  gerust  aan ons  personeel



l u n c h  
tot 17:00

G e r o o k t e  w i l d e  p a l i n g  

G a r n a l e n  k r o k e t t e n

Pa in  de  mer  baton

F i s h

|  1 9 .50

g e r o o k t e  z a l m

H o l l a n d s e  g a r n a l e n
I n  Ho l land  gepe lde  garna len

K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w
Met  een  hu i sgemaakte  saus  naar  keuze   

C a l a m a r e s
Met  hu i sgemaakte  knof looksaus  

|  1 9 .50

|  16 .50

|  18 .50

|  13 .75

|  10 .95

P a i n  d e  m e r
 Pa in  de  Mer  i s  een  un iek  natuu rdesembrood ,

bere id  met  gezu i ve rd  Ooste r sche ldezeewater .
D i t  b rood i s  a fkomst ig  van  de  B ruse  bakker i j

Spe l t  Bakkers .  

F i s h  &  C h i p s
K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w
Met  f r ie t ,  co les law,  mayona i se  en
hu i sgemaakte  remou lade saus  

C a l a m a r e s

|20 ,50

|  17 .50
Met  f r ie t ,  co les law,  mayona i se  en
hu i sgemaakte  knof looksaus

p a i n  d e  m e r

Pa in  de  mer  en  hu i sgemaakte  cock ta i l saus

Pa in  de  mer  baton

2 s t .



V o o r g e r e ch t en

S c h e e r m e s s e n   
Venke l ,  t i jm ,  knof look ,  u i ,  w i t te  w i jn ,  c rème
f ra iche ,  room en  rode  peper

S c h e l d e s s e  O e s t e r s
Hemelsb reed op  nog geen  100  meter  h ie r

vandaan kweekt  fami l ie  bedr i j f  Bout  oes te r s  i n
de  Ooste r sche lde .  I n  het  he ldere  zoute  water

groe ien  deze  Zeeuwse  oes te r s  u i t  to t  ware
pare l s ;  vo l  van  smaak  z i l t  en  romig .  Rechts t reeks

u i t  de  Ooste r sche lde  op  uw bord

T a p i j t s c h e l p e n   

O e s t e r  p r o e v e r i j

Knof look ,  tomaat ,  d ragon ,  lau r ie r ,  room,
No i l l y  p rat  w i t te  w i jn  en  pete r se l ie

V i s s o e p  B R U 1 7  

P a i n  d e  m e r   

R i j k  gevu lde  gebonden  v i s soep

Zeeuws  b rood met  hu i sgemaakte  tapenade
en  roomboter

Een  p roever i j  van  3  bere id ingen  oes te r s  
2x  Komkommer  Grat iné ,  2  x  Ooste r se
V ina ig re t te ,  2x  Beur re  b lanc  met  p re i
en  Parmezaanse  kaas

|  1 7 .50

|  19 .50

|  16 .50

|  16 .50

C a l a m a r e s |  12 .50

R ingen  van  P i j l i n k t v i s  gef r i tuu rd  met
hu i sgemaakte  a io l i

|   26 .50

t a r t a a r   z e e b a a r s

B u r r a t a  s a l a d e

Fur i kake ,  b ies look ,  l imoen ,  s ja lo t ,  ruco la ,
zeek raa l ,  wasab i ,  mayona i se  en  p i s tache

Bur ra ta ,  komkommer ,  tomaat ,  ruco la ,
bas i l i cum,  ch i l i v lokken ,  Aceto  Ba l samico

Vers  opengestoken met  c i t roen

3  s t .  10 .50  |  6  s t .20 .40  |  12  s t .39 .60

gegrat ineerd  met  beurre  b lanc  en
f i jngesneden pre i  en  Parmezaanse kaas

3  s t .  12 .60   |   6  s t .  24 .60   |   12  s t .  48 .00

ui t  de  oven  met  hu isgemaakte  kru idenboter
3  s t .  12 .60   |   6  s t .  24 .60   |   12  s t .  48 .00

|  19 .50H o l l a n d s e  G a r n a l e n    
Sa lade van  in  Ho l land  gepe lde  
garna len

|  1 9 .50

m o s s e l e n  i n  ' t  g r o e n
s ja lo t ,  t i jm ,  d ragon ,  knof look ,  room,  w i t te
wi jn ,  ke rve l ,  b ies look ,  pete r se l ie ,  d i l l e

|  1 7 .50

|   8 .50

H a r i n g
moste rd ,  augurk ,  d i l l e ,  zeebanaan ,  c rème
f ra iche ,  l imoen ,  g roene  k ru ideno l ie |  15 .50

2  st.  (nieuwe 2026)

Vegetarisch

F r u i t s  d e  m e r  B R U 1 7  2 p .  

Zeeuwse  K reef t ,  langous t ines ,  tap i j t sche lpen ,
mosse len ,  Zeeuwse  Sche ldesse  oes te r ,  cev iche
coqu i l les ,  S te l lendamse ongepe lde  garna len ,
hu i sgemaakte  mayona i se  en  pa in  de  mer

|  96 .50

O e s t e r s



H o o f d g e r e c h t e n

T a r b o t   

He le  g r ie t  gebakken ,  gewicht  
tussen  de  550 -  800  g

G e b a k k e n  p a l i n g  

G R I E T

He le  ta rbot  gebakken ,  gewicht
tussen  de  550 -  800  g

Gebakken  Ie r se  w i lde  pa l ing

Ext ra  bes te l l i ng  b i jgerecht :  
F r ie t  met  mayona i se    
Hu i sgemaakte  sa lade

 B rood pa in  de  mêr  (2  sneet jes )  

D e l t a  m e n u  
Dr ie  ve r sch i l l ende  f i le t s  van  Noordzeev i s  

K A B E L J A U W H A A S|  6 .75  per  100  g ram

|  6 .75  per  100  g ram

|  32 .50

|  29 .50

|  29 .50

Wi j  bewegen mee met  de  se izoenen  en  z i j n
afhanke l i j k  van  de  aanvoer  van  de

v i s se r sv loot .  
Daarom hebben  w i j  vaak  suggest ies  bu i ten

de regu l ie re  kaar t .  V raag e r  naar  b i j  he t
personee l

Haas  van  de  kabe l jauw op de  hu id  gebakken  

r i s o t t o  m e t  d a g v e r s e
N o o r d z e e  v i s |  28 .50

Cit roen  r i so t to  met  bospaddestoe len ,
tomaat jes ,  ruco la  en  gebakken  f i le t  van
Noordzeev i s

P a s t a  p u t t a n e s c a
Verse  pas ta  met  tomaat jes ,  knof look ,  rode
peper ,  ruco la  en  ve r se  sche lpen  u i t  de
reg io

|  25 .50

R i s o t t o

p a s t a  p u t t a n e s c a
Tomaat ,  kapper t jes ,  o l i j ven ,  zeebanaant jes ,
zeek raa l

|  23 .50

Cit roenr i so t to  met  bospaddestoe len ,  gepof te
tomaat  en  ruco la   

Z e e b a a r s f i l e t
Op de hu id  gebakken  w i lde  zeebaars f i le t

⸻

Bovens taande gerechten  worden  s tandaard  geserveerd
met  f r i tes ,  hu i sgemaakte  sa lade ,  hu i sgemaakte
remou lade en  mayona i se

⸻

|  32 .50

|  23 .50

S c h o t s e  k r e e f t
gekookt  i n  cour t -bou i l lon .  Wordt  geserveerd
met  hu i sgemaakte  mayona i se ,  sa lade  en
f r ie t

|  dagpr i j s

Bovens taande gerechten  worden  s tandaard  geserveerd  met  
aardappe lpuree ,  se i zoensgarn i tuu r  en  w i t te  w i jn  saus

G e k o o k t e  m o s s e l e n
T rad i t ionee l  met  u ien ,  se lder i j ,
lau r ie rb laad jes  en  peper .  
Geserveerd  met  f r ie t ,  d r ie  hu i sgemaakte
sauzen  en  een  f r i s se  sa lade .

G e k o o k t e  m o s s e l e n  B R U  1 7
Gekookt  met  venke l ,  d ragon ,  bote r  en  w i t te
wi jn .  
Geserveerd  met  f r ie t ,  d r ie  hu i sgemaakte
sauzen  en  een  f r i s se  sa lade .

|  3 1 .50

|  3 1 .50

Z e e u w s e  m o s s e l e n

Vegetarisch

Vegetarisch

Bovens taande gerechten  worden  s tandaard  geserveerd
met  hu i sgemaakte  sa lade .                                         

Z e e t o n g |  dagpr i j s

He le  zeetong gebakken ,  gewicht  
tussen  de  550 -  800  g

k r e e f t



K i n d e r g e r e c h t e n

K a b e l j a u w h a a s  g e b a k k e n  

K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w

C a l a m a r e s

C r è m e  B r û l é e |  10 .50

|   1 1 .50

|   1 1 , 95

  |   6 .50

H u i s g e m a a k t e  d e s s e r t s

|   9 .50

|  10 .50

|  15 .50

K A A S S E L E C T I E  v a n  v a n  t r i c h t

Select ie  van  5  kazen  
Met  notenbrood en  passend garn i tuu r

Rataf ia  
Deze Amberk leu r ige  zachtzoete  w i jn  gaat  u i t s tekend samen met  de  r i j ke ,  zoute  en  soms  p i t t ige  smaken
van  de  gese lecteerde  kazen .  I n  z i j n  geur  he rken  je  noten  gekonf i j t  f ru i t ,  cacao en  amande l

⸻

|  10 .50

|  16 .50

min ibo lus ,  van i l l e  i j s ,  aardbe i ,  f ramboos ,  b ramenB o l u s  d e s s e r t

K i n d e r d e s s e r t

D e s s e r t  c h e f

|  10 ,50A l l e r g e n e n v r i j  i j s  m e t  r o o d  f r u i t keuze  u i t  van i l l e  o f  choco lade i j s  

E s p r e s s o  M a r t i n i   |   10 .50



Fr i s  &  E legant

Sauvignon B lanc  |  Bergerac   
Stu i vende geur  van  l imoen  en  k ru i sbessen .  F r i s  i n  de  mond en  een  aanhoudende afdronk .

Muscadet  |  Chantegro l le
Fr i s ,  d roog en  l i ch tgee l  i n  het  g las .  F lo raa l  en  c i t rus  i n  geur ,  zacht  en  rond  door  r i jp ing  op  de  l ie .

Picpoul  de  P inet  |  Domaine  des  Laur iers
Droog ,  f r i s  en  z i l t ig .  Puu r  te r ro i r  van  de  Midde l landse  Zee .

Viognier  |  Pays  d ’Oc
B loemige  a roma ’s ,  f r i s se  spann ing  en  een  l i ch te  z i l t ighe id .

Reui l ly  B lanc  |  Domaine  de  la  Pager ie
F lo ra le  Sauv ignon  B lanc  met  vo l ,  rond  mondgevoe l  en  l i ch t  f ru i t .

Sancerre  |  Domaine  de  la  Forêt
Fr i s ,  geur ig ,  vo l  f ru i t  en  m inera len .  K ru i sbes ,  c i t rus  en  moo ie  ba lans .

Sancerre  “Harmonie”  |  Domaine  de  la  Forêt
Subt ie l  houtge lagerd ,  tonen  van  van i l le .  E legant  meeste rwerk .

Poui l ly -Fumé |  Lo i re
T rop i sch  f ru i t  en  m inera l i te i t .  Lange afdronk  met  g roene  appe l .

⸻

Vol  &  Complex

Chevancy  Chardonnay  Réserve  |  Languedoc
St rogee l ,  k racht ig  en  e legant .  E i ken ,  bote r ,  van i l l e  en  gee l  s teenf ru i t .

Chenin  B lanc  /  Chardonnay  |  Domaine  Tar iquet
Minera l i te i t  van  Chen in ,  rondhe id  van  Chardonnay .  Pe rz i k ,  b loemen ,  van i l le .

Bourgogne Poui l l y -Fu issé  |  Domaine  Sophie  Cin ier
Droog ,  f ru i t ig ,  complex .  P racht ige  lengte  en  ge laagdhe id .

Domaine  Sophie  Cin ier  Bourgogne Saint  Véran
Tonen  van  w i t te  b loemen ,  g roene  appe l  en  c i t rus  f ru i t ,  subt ie l  aangevu ld  met  vuu r s teen  (m inera l i te i t ) ,
amande l ,  hon ing  en  zachte  bote r toetsen .

Chabl is  V ie i l les  de  v ignes  |  Domaine  de  Perdr iycourt
F lo raa l ,  d roog maar  f ru i t ig .  Moo ie  f r i she id  en  lange f ina le .

Chabl is  |  Domaine  Vr ignaud
Fr i s  en  kn i sperend met  tonen  van  gee l  s teenf ru i t  en  r i j ke  m inera l i te i t .

Domaine  Pr ieuré  des  Papes  AOP Châteauneuf  du  Pape b lanc  |  v ie i l les  v ignes
Vol le ,  b io log i sche  w i t te  w i jn  u i t  de  Zu ide l i j ke  Rhône ,  met  tonen  van  w i t  f ru i t  en  b loesem.  Un ieke
r i jp ing  van  9  maanden .

F r a n s e  w i t t e  w i j n  

g las  5 .75  |  29 .50

|  33 .50

g las  7 .00  |  36 .50

g las  9 .50  |   49 .50

g las  8 .00  |  40 .50

g las  6 .00  |  3 1 ,50

g las  10 .50  |  54 ,50

|  29 .50

 |  32 .50

|  42.50

|  54 .50  

|  74 .50

|  65 .00

|  65 .00

|  79 .50



I t a l i a a n s e  w i t t e  w i j n
Fr i s  &  L ich t

Canapi  Gr i l lo  |  S ic i l ië
Soepe le  en  f r i s se  w i jn  met  f ru i t ige  a roma ’s  van  me loen ,  ananas  en  c i t rus f ru i t .

Bol la  Chardonnay  |  Veneto
Fru i t ige  w i jn  met  een  zachte  ronde smaak  met  f r i s se  tonen  van  c i t rus  en  perz i k .

Pinot  Gr ig io  |  Rodel ia
Fru i t ige ,  d roge w i jn  met  r i jp  w i t  f ru i t  en  een  v leug je  k ru id ighe id .

⸻

Vol  &  Complex

Verment ino  |  Sardin ië  |  Argio la
Goudgee l ,  k ru id ig  en  vo l .  W i t  f ru i t ,  venke l  en  g rapef ru i t .

Pecor ino  |  I l luminat ie  
R i j ke  tonen  van  c i t rus f ru i t ,  g roene  appe l  en  peer ,  gecombineerd  met  ve ldb loemen ,
amande l  en  een  subt ie le  m inera l i te i t  ( z i l the id )

S p a a n s e  w i t t e  w i j n
Fr i s  &  L ich t

Verdejo  |  Rueda |  Puerta  Adal ia
B loemige  geur ,  smaak  van  appe l ,  peer  en  c i t rus f ru i t .  Rond ,  f r i s  en  met  een  subt ie l  b i t te r t je .

O o s t e n r i j k s e  w i t t e  w i j n

Grüner  Vel t l iner ,  Mül ler  Kremstal    
Ui te rmate  f r i s ,  smaken  van  c i t rus ,  pe rz i k  en  hon ing .  Kenmerkend i s  het  k le in  peper ige  toont je  i n  de  
afdronk .  

g las  5 .50  |  27 ,50

g las  5 .75  |  29 .50

g las  6 .00  |  30 .50

g las  5 .75  |  29 .50

|  39 .50

|  42.50

|  34 .50



R o s e
Fr i s  &  L ich t

Canapi  Rosé  |  Trevenezie ,  I ta l ië
L ich t roze  van  k leu r .  F r i s se  neus  met  aardbe i  en  f ramboos .  Zacht  en  soepe l  met  levend ige  zu ren .

⸻

Rond & F ru i t ig

Domaine  de  la  Pager ie  Les  Terres  de  S i l ice  Reui l l y  Gr is  (ook  in  magnum)
Ui t  de  F ranse  Lo i reva l le i ,  gemaakt  door  w i jnmaker  Bapt i s te  Po in te reau .  Hoewel  de  k leu r  doet  denken  aan  een
rosé ,  i s  d i t  o f f ic iee l  een  "V in  Gr i s " .  A roma ’s  van  w i t  f ru i t  (perz i k ,  peer ) ,  exot i sche  tonen  (abr i koos )  en  een
subt ie le  k ru id ighe id .

Rodel ia  Rosé  |  Veneto ,  I ta l ië
Zeer  l i ch t  gek leu rd .  A roma ´ s  van  w i lde  aardbe i ,  rozen ,  c i t rus  en  r i jpe  me loen .  Wee lder ig  en  express ie f

D u i t s e  w i t t e  w i j n
Fr i s  &  E legant

Ries l ing  Trocken |  Emi l  Bauer
Groengee l  i n  het  g las .  Pe rz i k ,  g roene  appe l ,  w i t te  b loemen en  een  h in t  van  hon ing .  F r i s  en
f ru i t ig .

Ries l ing  |  Emr ich  Schönleber
E legant ,  m ineraa l  en  ve r f i j nd .  R i jp  f ru i t ,  s teenacht ige  tonen  en  ind rukwekkende express ie .
Droog en  in tens .

⸻

Vol  &  Complex

Weissburgunder  |  Emi l  Bauer
Vol le  P inot  B lanc  met  f r i s se  tonen  van  g roene  appe l  en  c i t rus .  Zacht  en  rond  van  smaak .

Z e e u w s e  w i t t e  w i j n

Schouwen-Duive land Gr is  |  Neder land
P inot  Gr i s  met  k racht  en  f inesse .  Complexe  a roma ’s ,  l i ch te  roke r ighe id  en  f r i s se  zu ren .

g las  6 .00  |  3 1 .50

g las  5 .50  |  27 .50

|  69 .50

|  36 .50

|  38 .50  |  72 .00  

|  56 .50

|29 .50



R o d e  w i j n
E legant  &  Sapp ig

La Forêt  Gassel in ,  Sancerre  Rouge |  F rankr i jk
L ich t  gekoe ld  i s  deze  rode  Sancer re  op  z i j n  bes t .  
De  P inot  No i r  d ru i f  geef t  een  moo ie  l i ch tgek leu rde  rode  w i jn  met  vee l  f ru i t ighe id .

Saint  Mart in  Mer lot  |  F rankr i jk
Soepe le ,  f ru i t ige  en  zachte  Mer lo t  u i t  het  zu iden  van  F rank r i j k .
 Makke l i j k  d r inkbaar  met  een  ronde smaak .

⸻

Vol  &  K racht ig

Rodel ia  Pr imi t ivo  Pugl ia  |  I ta l ië
Donkere  rob i jn rode  k leu r  met  v io le t te  re f lect ies .  
A roma ’s  van  b ramen ,  ke r sen  en  p ru imen ,  met  k ru iden  en  een  l i ch te  f lo ra le  toets .  
Vo l ,  evenwicht ig ,  met  een  moo ie  ac id i te i t  en  zachte  tann ines .  Lange ,  d roge afdronk .

Domaine  de  la  Pager ie  Reui l l y  Rouge Ru l l iacus
L ich t rood van  k leu r  en  heer l i j k  ve r s  r i jp  rood f ru i t  i n  de  smaak .  
De l icate  en  cu l i na i r .

Cava Rosé  |  F lama d’Or
Sapp ige  en  f ru i t ige  rosé  cava  van  T repat .  L ich t  van  k leu r ,  ve r f r i s send  en  zacht  b ru i send .

Cava Clos  Foreses  Reserve  Brut
L ich tgee l  i n  het  g las  met  een  gouden  g loed.  
A roma ’s  van  gedroogde noten  en  een  v leug je  getoas t  b rood.  I n  de  mond een  goed u i tgeba lanceerde
smaak  en  een  de l icate  afd ronk

Champagne Brut  Tradi t ion  |  Chr is tophe Herbelet
Fru i t ige  neus  en  levend ige  mousse .  100% Meun ie r ,  e legant  en  express ie f .

Champagne B lanc  de  B lancs  |  Ru inart
100% Chardonnay .  L ich t ,  f r i s  en  ve r f i j nd  met  c i t rus ,  w i t te  b loemen en  minera l i te i t .

C h a m p a g n e / C a v a

g las  5 .50  |  27 .50

g las   8 .50  |  42.50

g las  1 1 .00  |  57 .50

|  49 .50

g las  6 .00  |  30 .50

| 154 .50

 |  29 .50  

|  42 ,00



drank enkaar t

Swincke l s  super ieu r  p i l sne r   30  c l  
Swincke l s  super ieu r  p i l sne r   50  c l
Se izoensb ie r  30  c l
We ihens tephan  30  c l
We ihens tephan  50  c l
La  t rappe b lond  

Cava
Champagne
Por t  rood /  w i t  
Fent imans  rosé  lemonade (a lcoho l v r i j )  
Crod ino  (a lcoho l v r i j )  
W i t te  w i jn  0 .0  (200 ml )

Jonge jenever  
Oude jenever  
Corenwi jn  
Wh i sky  Johnn ie  Wa lke r  red  labe l
Wh i skey  Jameson  
Wh i sky  G lenf idd ich
Wh isky  Ch ivas  rega l
Cognac Jospeh  Guy  
Ca lvados  
Amaret to  D i sa ronno  
L ico r  43  
T ia  Mar ia
Co in t reau
Grand Marn ie r
R icard
Pernod
Zeeuwse  Babbe laar  L i keu r
Zeeuwse  Bo lus  L i keu r
Vodka
Ba i leys
L imonce l lo

Kof f ie  
Cappucc ino  
Lat te  Macch iato  
Kof f ie  ve rkeerd
Espresso  
Dubbe le  espresso  
Thee  
Verse  munt thee  
Verse  gember thee
(met  kanee l  en  s inaasappe l  +0 .75 )
Warme chocomel  
(met  s lagroom +  0 .50)  
Cha i  La t te  Van i l l l e
Haverme lk  +  0 .75

B i e r e n  v a n  h e t  v a t

La  T rappe Dubbe l/  T r ipe l/  Wi t
La  T rappe 0 .0% Epos/  N i l l i s
Swincke l s  0 .0% 
Bavar ia  Rad le r  0 .0%
Bavar ia  Rad le r  2%
Duve l
K r iek  MAX 

B i e r e n  o p  d e  f l e s

G e d e s t i l l e e r d

A p e r i t i e f

Coca Co la
Coca Co la  Zero
Fanta  Orange
Spr i te
B i t te r  Lemon
Fever  T ree  Ton ic   
Fuze  Ice  Tea
Fuze  Ice  Tea  g reen  
Chocomel
F r i s t i
Appe l sap
S inaasappe l sap
Apfe l schör le
Ginger  A le  doub le  dutch
R i ve l la

BRU bru i send  25  c l
BRU p la t  25  c l
BRU bru i send  100  c l
BRU p la t  100  c l

F r i s d r a n k e n

M i n e r a a l w a t e r W a r m e  d r a n k e n

De wi jnkaar t  v indt  u  achte r in  de  menukaar t  

|  3 .50
|  3 .50
|  7 .75
|  7 .75  

|  4 .50
|  4 .50
|  4 .50
|  7 .00
|  6 .50
|  8 .75
|  9 .75
|  7 .75
|  6 .75
|  5 .25
|  5 .25
|  5 .25
|  5 .25
|  5 .25
|  6 .00
|  6 .00
|  5 .25
|  5 .25
|  5 .25
|  5 .25
|  5 .25

|  4 .00
|  7 .25
|  5 .50
|  5 .75
|  8 .75
|  5 .75

|  8 .50
| 10 .50
|  4 .50
|  4 .00
|  4 .75
|  9 .50

|  3 .50
|  3 .50
|  3 .50
|  3 .50
|  3 .75
|  3 .50
|  3 .75
|  3 .75
|  3 .75
|  3 .75
|  3 .75
|  3 .75
|  3 .75
|  3 .75
|  3 .75

I r i sh  Cof fee  met  Wh i skey  
F rench  Cof fee  met  Grand Marn ie r  
Jamaican  Cof fee  met  T ia  Mar ia  
Span i sh  Cof fee  met  L ico r  43  
I ta l ian  Cof fee  met  Amaret to
Ba i leys  Cof fee
Kof f ie  “BRU”

S p e c i a l e  k o f f i e  

|  3 .50
|  4 .00
|  4 .25
|  4 .25
|  3 .50
|  5 .00
|  3 .50
|  4 .25
|  4 .25

|  4 .25

|  4 .25

|  9 .00
|  9 .00
|  9 .00
|  9 .00
|  9 .00
|  9 .00
|  9 .50

|  6 .00
|  5 .50
|  3 .75
|  3 .75
|  4 .00
|  6 .25
|  5 .25

S c h o u w s e  b r o u w
Schouws B lond;
Een  goed doordr inkbaar  b londb ie r  met
een  zoete  nasmaak
Goense Goud;
Een  s tev ig  b londb ie r
Zonbrero;
Een  f r i s  b ie r t je  met  een  f ru i t ige  lager  

|  6 .00

|  6 .00

|  6 .00  



A l l e r g en enkaar t

C i a b a t t a  G e r o o k t e  w i l d e  p a l i n g
p a i n  d e  m e r  G a r n a l e n k r o k e t t e n
b r o o d j e  H a r i n g
c i a b a t t a  Z a l m
c i a b a t t a  G a r n a l e n
B r o o d

K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w
K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w  m e n u
C a l a m a r e s
C a l a m a r e s  m e n u

S c h e e r m e s s e n
t a p i j t s c h e l p e n
k o k k e l s
f r u i t s  d e  m e r  B r u 1 7
g a r n a l e n  c o c k t a i l
c a l a m a r e s
v i s s o e p
O e s t e r s
O e s t e r s  g e g r a t i n e e r d
O e s t e r s  c h i l i
o e s t e r  p l a t e a u
T a r b o t
G r i e t
G e b a k k e n  p a l i n g
P a l i n g  i n  h e t  g r o e n
D e l t a  m e n u
k a b e l j a u w h a a s
R i s o t t o
P a s t a  B r u 1 7
R i s o t t o  V e g e t a r i s c h
P a s t a  v e g e t a r i s c h
M o s s e l e n  t r a d i t i o n e e l
m o s s e l e n  B r u 1 7

C r e m e  B r u l e e
P a n n a c o t t a  f r u i t
D e s s e r t  c h e f
K i n d e r  d e s s e r t

3 ,   4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12 ,  14

1 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13  

3  en  4

3  en  4

1 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13   

4 ,  kan  sporen  van  8 ,  10 ,  1 1 ,  12  en  14  bevat ten  

3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1  en  13  

3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1  en  13  

2 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12 ,  en  13  

2 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12 ,  en  13

1   2   3   4   5   6   7 8 9 10 1 1 12 13 14

2 en  7

2 ,  7  en  12

2 en  7

1 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13  

2 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13   

2 ,  3 ,  5  en  7

2

2 en  12

2 en  12

3 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13

3 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13

1 ,  3 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13

3 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13

3 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13

3 ,  5  en  12

2 ,  4 ,  7  en  13  

5  en  12

4 ,  7 ,  en  13  

2 ,  5  en  7

2 ,  7  en  12

12  en  8

12  en  13

Wisse lend ,  v raag e rnaar  b i j  de  bed ien ing

4 ,  8 ,  12  en  13  

2 ,  7  en  12

2 en  12

3 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12  en  13



A l l e r g en enkaar t

C i a b a t t a  G e r o o k t e  w i l d e  p a l i n g
c i a b a t t a  G e r o o k t e  z a l m  
c i a b a t t a  H o l l a n d s e  G a r n a l e n
c i a b a t t a  g a r n a l e n  k r o k e t t e n

K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w
K i b b e l i n g  v a n  k a b e l j a u w  m e n u
C a l a m a r e s
C a l a m a r e s  m e n u

S c h e e r m e s s e n
t a p i j t s c h e l p e n
m o s s e l e n  i n  h e t  g r o e n
f r u i t s  d e  m e r  B r u 1 7
h o l l a n d s e  g a r n a l e n  s a l a d e
v i s s o e p  b r u 1 7
t a r t a a r  v a n  z e e b a a r s
h a r i n g  g e r e c h t
c a l a m a r i s  a i o l i
s a l a d e  m e t  b u r r a t a

o e s t e r s  
O e s t e r s  k r u i d e n b o t e r
O e s t e r s  m e t  b e u r r e  b l a n c
o e s t e r  p r o e v e r i j

T a r b o t
G r i e t
G e b a k k e n  p a l i n g
D e l t a  m e n u
k a b e l j a u w h a a s
z e e b a a r s  f i l e t
R i s o t t o
P a s t a  P u t t a n e s c a
R i s o t t o  V e g e t a r i s c h
P a s t a  v e g e t a r i s c h
M o s s e l e n  t r a d i t i o n e e l
m o s s e l e n  B r u 1 7
g e k o o k t e  k r e e f t
g e w o k t e  k r e e f t

3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3

3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3

1 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12 ,  13

1 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3

3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3  

3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3  

2 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12 ,  13  

2 ,  4 ,  5 ,  6 ,  1 1 ,  12 ,  13

1   2   3   4   5   6   7 8 9 10 1 1 12 13 14

2,  7 ,  12

2 ,  7 ,  12

2 ,  7 ,  12

1 ,  4

3 ,  5 ,  7 ,  12   

3 ,  4 ,  5 ,  6 ,  8 ,  1 1 ,  1 3

3 ,  

7 ,  12

2 ,  12

2 ,  7

3 ,  12

3 ,  5 ,  12

3 ,  5 ,  7 ,  12

2 ,  4 ,  7 ,  13

5 ,  7

4 ,  7 ,  12

2 ,  7 ,  12

2 ,  7

1 ,  2 ,  4 ,  6 ,  7 ,  12

2 ,  6 ,  13

2 ,  3 ,  7 ,  12

2 ,  3 ,  7 ,  1 1 ,  12 ,  14

3 ,  12

3 ,  12

3 ,  12

3 ,  5 ,  12

1 ,  5 ,  6 ,  12 ,  13

1 ,  6 ,  12 ,  13 ,  14



A l l e r g en enkaar t

b a s i l i c u m  o l i e
d i l l e  m a y o n a i s e
c o c k t a i l s a u s
m o s t e r s a u s
k n o f l o o k s a u s
z a a n s e  m a y o n a i s e
h u i s g e m a a k t e  m a y o n a i s e
h u i s g e m a a k t e  a i o l i
d r a g o n  m o s t e r d s a u s

C r e m e  B r u l e e
z e e u w s e  b o l u s  d e s s e r t
D e s s e r t  c h e f
K i n d e r  d e s s e r t
a l l e r g e e n v r i j  d e s s e r t

5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3 ,  14

5 ,  6 ,  7 ,  1 1 ,  12 ,  13 ,  14

5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3 ,  14

5 ,  6 ,  1 1 ,  12 ,  13 ,  14

5 ,  6 ,  1 1 ,  1 3 ,  14

6 ,  13

6 ,  13

3 ,  5 ,  6 ,  12

1   2   3   4   5   6   7 8 9 10 1 1 12 13 14

12 ,  13

4 ,  12 ,  13

Wisse lend ,  v raag e rnaar  b i j  de  bed ien ing

4 ,  12 ,  13
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	Geachte Gast,
	Welkom bij BRU17, gelegen aan de vissershaven in Bruinisse. Bij ons kunt u genieten van een ruim assortiment vis-, schaal-, en schelpdieren afkomstig uit de Oosterschelde, Grevelingen, Waddenzee en Noordzee. Uit de vrije natuur afkomstig van duurzame visserij en uiterst vers aangevoerd in Bruinisse, Stellendam, Yerseke, etc. Onze keuken is geopend vanaf 11:30. Tot 20:00 kunnen onze gasten binnenlopen om te genieten van onze gerechten. Daar wij enkel werken met verse producten en meegaan met de seizoenen vragen wij begrip voor het feit dat het kan voorkomen dat vissoorten niet voorradig zijn.

	lunch
	tot 17:00
	pain de mer
	Fish
	Gerookte wilde paling
	Kibbeling van kabeljauw
	Calamares
	gerookte zalm
	Hollandse garnalen
	Garnalen kroketten

	Fish & Chips
	Kibbeling van kabeljauw
	Pain de mer
	Calamares


	Voorgerechten
	Scheermessen
	Fruits de mer BRU17 2p.
	Tapijtschelpen
	mosselen in 't groen

	Oesters
	Scheldesse Oesters
	Vers opengestoken met citroen
	gegratineerd met beurre blanc en fijngesneden prei en Parmezaanse kaas
	uit de oven met huisgemaakte kruidenboter

	Haring
	2 st. (nieuwe 2026)

	Vissoep BRU17
	tartaar  zeebaars
	Hollandse Garnalen
	Calamares
	Oester proeverij
	Burrata salade
	Vegetarisch

	Pain de mer


	Hoofdgerechten
	Tarbot
	KABELJAUWHAAS
	Zeebaarsfilet

	GRIET
	Zeetong
	Gebakken paling

	kreeft
	Delta menu
	Schotse kreeft
	risotto met dagverse Noordzee vis

	Zeeuwse mosselen
	Gekookte mosselen
	Pasta puttanesca
	Gekookte mosselen BRU 17
	Risotto
	Vegetarisch

	pasta puttanesca
	Vegetarisch
	Wij bewegen mee met de seizoenen en zijn afhankelijk van de aanvoer van de vissersvloot.  Daarom hebben wij vaak suggesties buiten de reguliere kaart. Vraag er naar bij het personeel



	Kindergerechten
	Kabeljauwhaas gebakken
	Kibbeling van kabeljauw
	Calamares

	Huisgemaakte desserts
	Crème Brûlée
	Bolus dessert
	Dessert chef
	Allergenenvrij ijs met rood fruit
	Kinderdessert
	Espresso Martini
	KAASSELECTIE van van tricht

	Domaine Sophie Cinier Bourgogne Saint Véran
	Domaine Prieuré des Papes AOP Châteauneuf du Pape blanc | vieilles vignes
	Italiaanse witte wijn
	Fris & Licht
	Canapi Grillo | Sicilië Soepele en frisse wijn met fruitige aroma’s van meloen, ananas en citrusfruit.
	Bolla Chardonnay | Veneto Fruitige wijn met een zachte ronde smaak met frisse tonen van citrus en perzik.
	Pinot Grigio | Rodelia Fruitige, droge wijn met rijp wit fruit en een vleugje kruidigheid.
	⸻

	Vol & Complex
	Vermentino | Sardinië | Argiola Goudgeel, kruidig en vol. Wit fruit, venkel en grapefruit.
	Pecorino | Illuminatie  Rijke tonen van citrusfruit, groene appel en peer, gecombineerd met veldbloemen, amandel en een subtiele mineraliteit (ziltheid)


	Spaanse witte wijn
	Fris & Licht
	Verdejo | Rueda | Puerta Adalia Bloemige geur, smaak van appel, peer en citrusfruit. Rond, fris en met een subtiel bittertje.


	Oostenrijkse witte wijn
	Grüner Veltliner, Müller Kremstal    Uitermate fris, smaken van citrus, perzik en honing. Kenmerkend is het klein peperige toontje in de  afdronk.

	Domaine de la Pagerie Les Terres de Silice Reuilly Gris (ook in magnum)
	Rodelia Rosé | Veneto, Italië
	Zeer licht gekleurd. Aroma´s van wilde aardbei, rozen, citrus en rijpe meloen. Weelderig en expressief
	Domaine de la Pagerie Reuilly Rouge Rulliacus
	Lichtrood van kleur en heerlijk vers rijp rood fruit in de smaak.
	Delicate en culinair.
	drankenkaart
	Bieren van het vat
	Aperitief
	Bieren op de fles
	Frisdranken
	Schouwse brouw
	Mineraalwater
	Warme dranken
	Gedestilleerd
	Speciale koffie

	Allergenenkaart
	Ciabatta Gerookte wilde paling pain de mer Garnalenkroketten broodje Haring ciabatta Zalm ciabatta Garnalen Brood
	Kibbeling van kabeljauw Kibbeling van kabeljauw menu Calamares Calamares menu
	Scheermessen tapijtschelpen kokkels fruits de mer Bru17 garnalen cocktail calamares vissoep Oesters Oesters gegratineerd Oesters chili oester plateau Tarbot Griet Gebakken paling Paling in het groen Delta menu kabeljauwhaas Risotto Pasta Bru17 Risotto Vegetarisch Pasta vegetarisch Mosselen traditioneel mosselen Bru17
	Creme Brulee Pannacotta fruit Dessert chef Kinder dessert

	Allergenenkaart
	Ciabatta Gerookte wilde paling ciabatta Gerookte zalm  ciabatta Hollandse Garnalen ciabatta garnalen kroketten
	Kibbeling van kabeljauw Kibbeling van kabeljauw menu Calamares Calamares menu
	Scheermessen tapijtschelpen mosselen in het groen fruits de mer Bru17 hollandse garnalen salade vissoep bru17 tartaar van zeebaars haring gerecht calamaris aioli salade met burrata
	oesters  Oesters kruidenboter Oesters met beurre blanc oester proeverij
	Tarbot Griet Gebakken paling Delta menu kabeljauwhaas zeebaars filet Risotto Pasta Puttanesca Risotto Vegetarisch Pasta vegetarisch Mosselen traditioneel mosselen Bru17 gekookte kreeft gewokte kreeft

	Allergenenkaart
	basilicum olie dille mayonaise cocktailsaus mostersaus knoflooksaus zaanse mayonaise huisgemaakte mayonaise huisgemaakte aioli dragon mosterdsaus
	Creme Brulee zeeuwse bolus dessert Dessert chef Kinder dessert allergeenvrij dessert


